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»,Smakow miska z Kuzniczyska” powstata dzieki
mifos$ci mieszkanek Kuzniczyska do pielegnowania

Podmuchy
Historii

Opracowanie merytoryczne :
Ewelina Gryniuk

przy wspotpracy mieszkanek Kuzniczyska —)S tradycji kulinarnych, ich dobrej woli i checi dzielenia
Przygotowanie i opracowanie graficzne: 3% Sie SWqu wiedzq I paSja.
oW Starym Miynie Przepisy zawarte w publikacji to receptury
Wydruk broszury wspdtfinansowany przekazywane z pokolenia na pokolenie, ulubione
z Dolnoslaskiego Funduszu Matych Inicjatyw przepisy mieszkancow lub ich autorskie pomysty.
e e e Wszystkie je taczy jedno — trafity do Kuzniczyska wraz
Z inicjatywy Fundacji Wspierania redler . iku hist h 9 P
Dziedzictwa Kulturowego ,Zama’ z przesie e’n(fam.l w wyni u is oryczny.c ?aWII'OVI{an
w ramach realizagji projektu _ lub tu wilasnie sie narodzity, wzbogacajgc jadtospis
»~Podmuchy Historii - edycja II” mieszkancow Kuzniczyska.

Hofdujac zasadzie ,,przez zofadek do serca”,
wraz z przepisami przekazujemy Ci zatem drogi
rok wydania: 2015 czytelniku dume z miejsca, w ktérym na stofach
kroluja takie frykasy.

wydanie |
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Zawijasy kuzniczyskie sC sidadniki:

z pokrzywa w sosie czeresniowym 3 zawijasy
: : e o 60 plastrow boczku wedzonego
sposob przygotowania: o7 .+ 3 kg migsa mielonego
»2  zlopatki wieprzowej
Kasze ugotowad, cebule bardzo drobno posieka¢, doda¢ e ¢ liscie pokrzywy
mieso mielone, jajka i przyprawy. S5 o 2 torebki kaszy jeczmiennej
Wszystkie sktadniki doktadnie wymiesza¢ i podzieli¢ 6 1 duza cebula
na podtuzne kotleciki. Owing¢ kazdy kotlecik sparzonym %t * 2 zabki czosnku
lisciem pokrzywy (jesli duzy wystarczy jeden, jesli mniejsze 22 « 2-3jajka
21ub 3) o 2 torebki przyprawy Kebab
Kotleciki w lisciu pokrzywy zawing¢ dodatkowo plastrem 5 sl i pieprz
boczku, zawijajac jego koniec ,za pas’, tak aby sie nie rozwingl. 3PAIEETY
Tak przygotowane kotleciki upiec. we o 3 kg czeresni
: 2« 1 kg cebuli
Drobno pokrojong cebulke zeszkli¢ na ttuszczu. $ 2 tyzki miodu
Doda¢ wydrylowane czeresnie i dusi¢ ok.30 min. Doda¢ sol s © solipieprz
i pieprz oraz kardamon i ostra papryke do otrzymania stodko - J(7RRCHEEInIen] 3
ostrego smaku. Czesciowo zmiksowac, ewentualnie zagesci¢ %< * papryka ostra Y
maka. :

Smacznego zyczy:
Walenty Jankun
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skladniki:

« 1 gtéwka mlodej kapusty
« 1/2 kg miesa mielonego

« 100 g kaszy jeczmiennej

e 1cebula

* 1jajko

* 1litr bulionu

« 50l i pieprz do smaku

Golabki z kasza jeczmienna

sposdb przygotowania:

Kasze gotujemy i odstawiamy do ostygniecia.

Do zimnej kaszy dodajemy mieso mielone, zeszklong na patelni
cebule oraz jajko i doprawiamy solg i pieprzem. Mieszamy mase.
Cata gtowke kapusty podgotowujemy 5 minut, ostroznie
zdejmujemyz niej liscie. Scinamywszelkie zgrubienia,
wieksze nerwy z liscia. Na kazdy lis¢ kapusty nakladamy
nasz gotowy farsz i zawijamy.

Golabki gotujemy w sporym garnku, ktérego dno wyktadamy
lis¢mi, ktoresie nam np porwalyinie moglismyichwykorzysta¢
do wykonania potrawy. Na liSciach ukladamy golabki,
zalewamy bulionem i gotujemy do miekkosc.

Bedzie to - w zaleznosci jak mtoda mamy kapuste
- okoto 1-1,5 godziny.
Podajemy z sosem pomidorowym i ziemniaczkami.

Smacznego zyczy:
Barbara Ziemba
© 2%



Kartacze Babci Stryjnej skladniki:

sposob przygotowania:

« 1 gtowka miodej kapusty
1/2 kg miesa mielonego
100 g kaszy jeczmiennej

Farsz:
Mieso mielimy. Dodajemy do smaku sdl, pieprz, przecisniety przez
praske czosnek i majeranek. Mieso starannie wyrabiamy.

< 1 cebula
Ciasto: 7S 1jajko
Surowe ziemniaki obieramy, myjemy i $cieramy na tarce o % 1 litr bulionu
drobnychoczkach. Odciskamy, ale nie wylewamy soku. Odstawiamy ,: sol i pieprz do smaku

go w misce na chwile, tak aby krochmal osiadt na dnie. Wystarczy
10-15 minut. Po tym czasie wode z wierzchu zlewamy, zas krochmal
wyjmujemy i dodajemy do odcisnietych ziemniakow.

Gotowane ziemniaki tluczemy doktadnie lub przepuszczamy przez
praske lub maszynke do miesa i dodajemy je do pozostatych
sktadnikéw. Solimy i wyrabiamy wszystko na jednolita mase.
Formujemy z ciasta kule wielko$ci sporej pomaranczy, sptaszczamy,
ktadziemy do srodka nadzienie i formujemy oble, podituzne pyzy.

W sporym garnku gotujemy osolong wode. Do wrzacej wody
wktadamy pojedynczo kartacze, dbajac, by woda nie przestawata
wrze¢. Gotujemy okoto pot godziny. Wyjmujemy przy pomocy tyzki
cedzakowej. Podajemy posypane skwareczkami i podsmazona
cebulka.

3 o= o PN
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Smacznego zyczy:
Grazyna Pasiecznik

) €65
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skladniki:
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S
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« 4 szklanki serwatki

« 5 dag platkéw owsianych
* 0,5 tyzeczki kminku

« koperek

* sol

OPNYL )YPN
4’ .k)vl \'u

sktadniki:

* serwatka 4 szkl

* ogorki swieze 150 g

» przecier pomidorowy 3 tyzki
* koperek

Napoj z serwatki

i zakwasu platkow owsianych

sposob przygotowania:

Platki owsiane przesypac do kamiennego naczynia, doda¢
roztarty kminek i zala¢ serwatka. Odstawic w ciepte miejsce
na okoto 2 dni. Co jakis czas nalezy przemieszac.

Po zakwaszeniu, gdy napdj nabierze aromatycznego,
kwaskowatego zapachu i smaku, nalezy go przecedzi¢ przez
gaze, odciskajac mase. Kolejno posoli¢, a przed podaniem
posypac posiekanym koperkiem.

Zielona serwatka

sposob przygotowania:

Ogorki obrac i zetrze¢ na tarce. Koperek posieka¢, zmieszac
z serwatka i przecierem Doprawic¢ solg do smaku.

Smacznego zyczy:
Karolina Noszczyk

© 4%



Bigos mysliwski sC skladniki:
2,5 kg kwaszonej kapusty

sposob przygotowania: 0,5 kg pieczonej dziczyzny, é

0,5 kg wieprzowiny X
Kapuste kisgonq ppl<roié, pr%eioiyc' do gargka. Zala¢ rosotem ; 0,5 kg wotowiny :.g
i sosami z pieczeni. Gotowa¢ pod przykryciem na malym sos z pieczenia mies eC
ogniu okoto 50 minut. Grzyby namoczy¢ w zimnej wodzie. 40 dag kietbasy o3
Odstawi¢ na 2 godziny. Ugotowad w tej samej wodzie, osgczy¢ 25 dag wedzonego boczku oc
i pokroi¢ w paseczki. Wywar z grzybéw zachowac. . szklanka rosotu %

2 cebule

10 dag suszonych grzybow

20 suszonych wedzonych sliwek
2 tyzki smalcu

4 jagody jatowca

oNan

oN1e,

Pieczone miesa i boczek wedzony pokroi¢ w duza kostke.
Kietbase pokroi¢ w plasterki, a nastepnie przesmazyc¢ z
boczkiem. Cebule obra¢, posiekac i podsmazy¢ na smalcu.

Sliwki optukad, pokroic. e 4 ziarna ziela angielskiego
Do gotujacej sie kapusty partiami dodawac przesmazong - 12 ziaren pieprzu

cebule, grzyby wraz z wywarem, miesa, kietbase oraz boczek, 37 2/3 szklanki czerwonego wina
dusi¢ dalej. Wiozy¢ sliwki, ziarna jatowca, ziela angielskiego, e li$¢ laurowy

pieprzu oraz lis¢ laurowy i gozdziki. Wla¢ wino i dusi¢ % 2 gozdziki

jeszcze co najmniej godzineg, czesto mieszajac. Ewentualnie v 501

dosolié.

Bigos jest tym smaczniejszy, im dtuzej stoi i im czesciej jest
odgrzewany i mocno oziebiany, wrecz przemrazany. Warto od
razu ugotowac wiekszg ilosc.

Smacznego zyczy:
Maria Pietrasik

* 5%
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skladniki: ;"3' Bliny zabuzanskie

* 150 g maki pszennej ¥y  sposob przygotowania:

250 g maki gryczanej )8

25 g drozdzy %" Drozdze wymieszaj z 1/4 szklanki cieptego mleka, tyzeczka cukru
oraz 3 tyzkami maki pszennej. Przykryj $ciereczka i odstaw na 15
minut w ciepte miejsce do wyrosniecia.
W misce wymieszaj pozostale sktadniki: przesiang make gryczana
: : i reszte maki pszennej, pozostate mleko, zottko, cukier, roztopione
2 tyzeczki cukru % masto oraz sol, tak by powstato gladkie ciasto.
1tyzeczka soli ' Dodaj podro$niete drozdze, wymieszaj i ponownie odstaw do
wyrosniecia na okoto 40 minut.
Ciasto nakladaj za pomoca tyzki stotowej na goracy olej. Bliny
smaz po obu stronach na ztoty kolor.

e\ &'
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500 ml cieptego mleka
1 zo6ttko
50 g roztopionego masta
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skladniki: ¥ Po dplomykl

* 400 g maki pszennej
X 225 égcieilejp wody ) sposob przygotowania:
* 501 ' Skladniki ciasta zagniatamy i wyrabiamy ciasto przez 2-3 minuty.
Ciasto powinno by¢ luzniejsze od tego na pierogi.

Watkujemy na mate cienkie placuszki i pieczemy do zrumienienia
z obu stron na suchej patelni, blasze starego pieca, w piekarniku
lub na grillu .

Smacznego zyczy:
Ewelina Gryniuk

63




Pierogi ,,Gryczanki” 3C  sldadnili:
Ciasto
* 400 g - maki
« 1szklanka - cieptej wody

sposob przygotowania:

Na patelni podsmazy¢ na masle drobno pokrojona cebule.

W misce rozdrobnic patka biaty ser, doda¢ zeztocona cebule. * 1-jajko

Wymiesza¢, po czym dorzuci¢ ugotowang kasze. W matej : Farsz :
miseczce roztrzepa¢ widelcem jajko i doda¢ do farszu. plsc 200 g - kaszy gryczanej
Doprawic solg i $wiezo zmielonym pieprzem. Wymieszac. e & ° 250g - sera biatego

Na samym konicu doda¢ pokrojona miete. 2« 1-jajko

SC e« 1-cebula

Na stolnice wysypa¢ make, zrobic dotek i wlac do niego goraca XN ) Ry IS BT 51
wode. Nozem delikatnie zagarna¢ make do $rodka (czyli %<« masto do smazenia

zaparzy¢ ciasto - dzieki temu zrobi sie miekkie i bedzie sie
dobrze kleito). Gdy na stolnicy powstang ,kluski", znowu
zrobi¢ doteczek i wybi¢ wen jajko. Delikatnie potaczy¢
wszystko nozem i wyrobi¢ ciasto. Podsypujac maka
rozwatkowac na grubos¢ 3-4 mm.

e 50l
- pieprz

Szklanka wykrawac¢ krazki, nalozy¢ farsz i lepic zgrabne
pierozki. Gotowac w osolonym wrzatku. Gdy pierogi wyptyna,
jeszcze przez minute trzymac je na ogniu, a potem zahartowac
w zimnej wodzie i odcedzi¢ na sicie. Podawac¢ z kwasng
$mietang lub z cebulka podsmazona na masle.

Smacznego zyczy:
Iwona Dziadas

© 75




S
B sktadniki:
B

%, o 1szklanka mleka
:):ﬂ * V2 kostki masta
E.‘ * 6 $rednich jabtek
"‘o.‘, o 3 lyzki cukru

OfF 5 jaj

?_».ﬁ‘ o 1tyzka pokruszonych herbatnikéw 3, X

?.‘:"' * sok z potéwki cytryny

Melszpejz zaparzany z jabtek

czyli zapiekanka na stodko

sposdb przygotowania:

Mleko zagotowac z mastem i ostudzi¢. Jabtka obrad i zetrze¢
na tarce lub w malakserze, pola¢ sokiem z cytryny aby nie
$ciemniaty, posypac 2 tyzkami cukru. Jesli jabtka sa bardzo
stodkie — dajemy mniej cukru. Wybic¢ jajka oddzielajac zottka
od biatek. Z zéttka rozetrzec¢ z 1 tyzka cukru, a biatka ubi¢

na sztywna piane.

Mleko polaczyc z maka, dodac jabtka, mieszajac doda¢
zottka. Wsypac¢ kruszonke. Ostroznie dodac¢ piane nie
mieszajac a jedynie przektadajac spdd na wierzch,

aby piana nie opadta.

Piana nie musi by¢ zmacerowana réwniutko z masa.
Piekarnik rozgrza¢ do temp. 170 stopni, forme posmarowac
mastem, wylozy¢ na nig mase i piec ok. 45 minut. Podawac¢
na zimno lub na ciepto.

Smacznego zyczy:
Krystyna Lipiejko

< 8%
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Kutia sC skladniki:

sposéb przygotowania: /6% szklanka pszenicy

szklanka maku
Pszenice wyptucz, zostaw na noc w zimnej wodzie. P 1/2 szklanki ptynnego miodu
Nastepnego dnia zalej 2 litrami wrzatku i gotuj do miekkosci s 10 dag orzechéw wloskich
na wolnym ogniu (ok. 1 godziny). Odcedz i wystudz. > 5 dag rodzynek

Mak wyptucz i zalej wrzaca wodg, zagotuj i odstaw na kilka 76 o laska wanilii
godzin. Nastepnie zmiel 2-3 razy w maszynce. ®
Wyplukane rodzynki zalej ciepla woda, odstaw na ok. 20 minut
i doktadnie osacz.

Orzechy i pozostale sktadniki drobno pokrdj. Laske wanilii
rozetnij wzdtuz i czubkiem noza wybierz ziarenka. Nastepnie
wymieszaj doktadnie wszystkie sktadniki. Dodaj miodu.

« inne bakalie wedtug uznania

Kwas chlebowy
sposob przygotowania: . sktadniki:
Naturalny chleb zytni pokroi¢ w kostke, wrzuci¢ do stoika na ne e« 25dag czerstwego zytniego
1/4 objetosci. Zala¢ zimng woda, dodac¢ 5 tyzeczek cukru o chleba razowego
na kazdy litr wody i suchych drozdzy na koncu noza na kazdy S5 e dag drozdzy
litr wody. Przemiesza¢ skladniki i odstawi¢ w nieszczelnie « 4 litry wod
zamknietej butelce. Po dwdch dniach przefiltrowac¢ i dostodzic¢ Y Y
' e 1 cytryna
Smacznego zyczy: o< o 111/2 szklanki cukru

Ludmita Kowalewska %: ¢ 4 rodzynki

© 9%
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Bank

Od momentu powstania fabryki welny drzewnej i uzdrowiska
zaczat sie gwaltowny rozwdj gospodarczy miejscowosci, naptyw turystow
i kuracjuszy, a wraz z nimi wzrosto zapotrzebowanie na ustugi bankowe.
Kuracjusze oprocz leczenia w rownym stopniu zazywali rozrywek, na
ktore potrzebna byta gotowka. Rowniez sama fabryka welny drzewnej
musiala dokonywa¢ obrotow gotéwka czy rozliczen z pracownikami.
Samo utworzenie takiego obiektu na obszarze wiejskim w tamtych latach
byto wydarzeniem bez precedensu. Nieopodal banku postawiona zostata
policyjna budka straznicza.

Budynek banku zostat wzniesiony w latach 1845/46 i funkcjonowat
do czasow II wojny swiatowej. Najwiekszy przeptyw gotowki nastapit
w latach 30-tych XX-wieku ze wzgledu na zmiane funkgji fabryki welny
drzewnej na fabryke zbrojeniowa.

Ostatnim kuzniczyskim bankierem i wlascicielem obiektu byt
Johann Kaczmarek.

W styczniu 1945 r. budynek zostal spalony przez wojska armii
radzieckiej. Do dnia dzisiejszego nie pozostal po nim kamien na kamieniu.

v 9%




Ostatni dzwon

Pierwszy dzwon (ton C) w Kuzniczysku zostat ufundowany
przez pastora Jahanna Nazari w 1610 roku. Zawist w dobudowanej wiezy
sosnowego kosciota zbudowanego okoto 1450 roku przez katolikow.
Kolejne dwa dzwony o tonie A oraz B zostaly odlane we Wroclawiu
w 1792 roku, zawisly w 1805 roku w nowej kopule wiezy kosciota
modrzewiowego wybudowanego w miejscu poprzedniej s$wiatyni
w 1709 roku juz prze ewangelikow. Pierwotna cebulasta koputa wiezy
kryta miedzia nie zdotata pomiesci¢ wszystkich dzwonow i w 1801 roku
zostala przeniesiona do Ztotowa. W czasie | wojny $wiatowej najwieksze
dzwony (w tym ten z 1610 r.) spotkatl ten sam los co dzwon z wiezy
kosciotastaroluteranskiego-zostatyzdjeteiprzetopionenacelewojenne.
Pozostat najmniejszy. W roku 1923 ufundowano odlanie brakujacych
dwéch dzwonéw i podczas Swigt Wielkiejnocy w1924 r. wyéwiecono je.

W 1943 roku na polecenie pastora Feierabenda najstarszy
dzwon z 1792 roku zostal zdjety i wywieziony do Hamburga.
Pozostate dwa zaginety w 1945 roku. Ostatni ocalaly za sprawa bytych
mieszkancow wioski dzwon 23 marca 1952 zaczat bi¢ na nowo w kaplicy
na terenie bylego nazistowskiego obozu koncentracyjnego w Dachau.
Wroku 1964 zostatzdjety iprzewieziony dokaplicy w Monachium.
Od 2006 roku nie jest juz to kaplica protestancka, obecnie petni role
Gruzinskiego Kosciota Prawostawnego.

® 8%



Fabryka zbrojeniowa

W miejscu gdzie niegdys stala olbrzymia fabryka welny drzewnej,
w latach 30-tych ubieglego wieku opustoszate mury fabryki zaczety na
nowo funkcjonowac. Niestety od tamtej pory losy obiektu wpisuja sie
w niechlubna historie Humboldtsau.

W latach 1933-36, po catkowitym przejeciu wladzy przez nazistow
cata gospodarka III Rzeszy przestawiona zostala na cele militarne. Liczyly
sie wszystkie surowce naturalne niezbedne do celéw zbrojeniowych.
Na mapach z 1932 roku na zlecenie partii NSDAP zaznaczono miejsca
wydobycia surowcéw. Miedzy Kuzniczyskiem a Czeszowem oznakowano
miejsca XIX-wieczego wydobycia darniowej rudy zelaza. Surowiec
nalezato przerobic i wyprodukowac potrzebna stal, a najlepiej gotowe
produkty i potprodukty. Tak tez sie stato, produkcja ruszyta petna para.
Koto mlynskie zostalo zastgpione specjalng turbing do napedu linii
produkcyjnej. Budynek po fabryce rozebrano i wybudowano trzy mniejsze
pelnigce funkcje hal produkeyjnych.

Kolejnym obiektem militarnym bylta znajdujaca sie w poblizu
strzelnica do kornca 1945 roku objeta specjalna ochrona.

7 pazdziernika 1944 roku w godzinach wieczornych podczas
pierwszego nalotu na Wroctaw zbombardowane zostaty gtéwne zaktady
przemystowe w kolejnosci: Humboldsau, Koczurki, Wroctaw.

Po bombardowaniu nie ocalat zaden budynek fabryki.
Dzis to tylko ruiny.

© 7%




Uzdrowisko

Roéwnolegle wykorzystywano lecznicze wlasciwosci sosny budujac
w s3asiedztwie fabryki uzdrowisko. Pierwsi penitencjariusze zaczeli
zjezdza¢ do Humboldt’s Au po roku 1850. Ruch gtéwnie w sezonie letnim
byl przeogromny. Kuracjuszy i turystow dowozil dylizans, kursujacy
na trasie Trzebnica - Milicz.

Tuz przy fabryce byt staw spietrzajacy wode na funkcjonujacy
nieopodal miyn zbozowy z niesamowitym drewnianym kotem mtyniskim.
Przy stawie utworzono promenade z egzotycznymi roslinami, ktore rosty
tu jeszcze w latach 30-stych ubiegltego wieku. Uzdrowisko z promenada
stalo sie osrodkiem rekreacyjno - kulturalnym. Odbywaly sie tutaj liczne
koncerty kapel wojskowych, preznie dzialala restauracja i kregielnia.
Podczas rewolucji marcowej mieszkali tu ksigzeta rosyjscy z rodzinami.

Najwiekszg stawe temu miejscu przyniosta metodyka leczenia
schorzen za pomoca prysznicow, kapieli i naparow z ekstraktem oleju
sosnowego. Leczono tu ostre zapalenia odmy ptucnej, anemie, choroby
reumatyczne, dne moczanowa, nerwobole i paraliz. Prowadzono
inhalacje i kapiele balsamiczne w specjalnych wannach, a na potrzeby
pozostatych metod leczenia wybudowano pierwsza w Prusach taznie
parowa.

W roku 1861 po wielkim pozarze cata wyksztatcona kadra wiedzac
o rozwigzaniu spotki wyjechata do Turyngii, gdzie powstato uzdrowiska
$wiadczace takie same ustugi, jednak na wieksza skale.

T 6%



Fabryka welny drzewnej

6 czerwca 1842 roku na mocy krolewskiego reskryptu podpisana
zostala umowa spotki i utworzenia fabryki welny drzewnej na terenie
nalezacym do Kuzniczyska.

Joseph Weiss, wlasciciel papierni ze Zlotych Hor zainspirowany
badaniami wybitnego niemieckiego przyrodnika, geografa, badacza
i podréznika Friedricha Wilhelma Heinricha Alexandra von Humboldta
opatentowal swoj wynalazek i wdrozyt go wlasnie w Humboldtsau,
miejscu ktéra swa nazwe zawdziecza wlasnie owemu badaczowi. Byto to
bezprecedensowe, pierwsze na swiecie tego typu wydarzenie. Spétka
30-stu akcjonariuszy wybudowata gigantyczna jak na owe czasy fabryke,
w ktorej pracowato wielu mieszkaricow z okolicznych miejscowosci, glownie
Czeszowa i Kuzniczyska. Budynek miat 32 m wysokosci i prawie 5000 m2
powierzchni na kazdej z trzech kondygnacji. Do produkcji zastosowano
potezng maszyne parowy, a gléwnym surowcem byly igly sosnowe, ktore
poddawano odpowiedniej obrébce. Produkty z Humboldtsau - wetna
drzewna wykorzystywana jako material ociepleniowy, materace,
tapicerka meblarska, dywany i koce oraz papier, olej, mydto, likiery,
spirytus, pomady, balsamy i ekstrakty do cukierkéw byty sprzedawane
w calej Europie. W Anglii jeszcze w roku 1884 welne ta stosowat producent
samochodow marki Bentley.

2 kwietnia 1861 r. ogromy pozar strawit fabryke, a akcjonariusze
podjeli decyzje o jej likwidacji i sprzedazy.
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Lassaterei

Na zachod od Kuzniczyska w strone Biedaszkowa znajdowalo sie
kilka zabudowan. Byla to osada ziemska, nalezaca do majatku klasztoru
trzebnickiego. W roku 1624 majatek zakupil Georg Lassat, rozbudowat
go i przeksztalcit w folwark. Od nazwy wtasciciela nadano nazwe
przysiotka Lassaterey, pozniej Lassaterei. Po smierci Lassata folwark
ponownie przejety zostal przez klasztor i przydzielony do Kuzniczyska.

W XVII wieku w Lassaterei rozpoczela sie na szeroka skale
produkcja przedzy Inianej. Wkrétce w Kuzniczysku pozostali gospodarze
réwniez rozpoczeli oplacalng produkcje. Do roku 1743, corocznie kazdy
gospodarz dostarczat do klasztoru jedna szpule przedzy (lacznie 51 sztuk)
oraz trzech ludzi do prac przy klasztorze. Dwoch innych gospodarzy
dostarczato tacznie 28 szpul.

W roku 1845 w Lassaterei znajduja sie 4 duze gospodarstwa
posiadajace dwa krosna tkackie. We wsi znajduja sie trzy kolejne wraz
z farbiarnia. Jeszcze do lat 1880-90 kazde gospodarstwo miato swoje pole
Inu lub konopi o wielkosci co najmniej 1 akra (obecnie 40,5 ara). Zbiory
Inu odbywaly sie jesienig, a jego suszenie nastepowato w wielkich piecach
chlebowych, nie wystygtych jeszcze po upieczeniu chlebéw. W Lassaterei
znajdowat sie wowczas najwiekszy z takich piecow, mieszczacy 16 bochnéw

Przadki prace umilaly sobie spiewem, np. piesnig o krélu Fryderyku
Wilhelmie III i krélowej Luizie lub drugg starszg o tej samej tematyce.
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Uwlaszczenia i sekularyzacja

Od 1230 roku ziemie Kuzniczyska byly w posiadaniu klasztoru
trzebnickiego.
Rok 1810 byl koricem historii zakonu cysterek w Trzebnicy.
Sekularyzacja, czylikasatazakonéwnacatymSlaskuzarzadzona
edyktem likwidacyjnym krola Fryderyka Wilhelma III, spowodowata
przejecie wszystkich dobr przez panstwo. Prusy musiaty zaptaci¢
kontrybucje wojenna Napoleonowi. Wszystkie dobra klasztorne zostaty
sprzedane. Skutkiem tego byt podziat obszaréw na gminy i skuteczniejsze
zarzadzanie.
W roku 1811 wydany zostat edykt regulacyjny dla Krolestwa Pruskiego
- bogaci gospodarze, posiadajacy gospodarstwa z inwentarzem mogli
naby¢ prawado ziemi ptacac posiadaczowi ziemskiemu odszkodowanie.
W latach 1848-1850 zniesiono resztki praw zwierzchnich pana wsi
do gruntdw, uwlaszczenie objeto wszystkie kategorie ludnosci chlopskiej
wlaczajac w to rowniez najnizsze warstwy spoteczne, takze biedote.
W 1872 1. zniesiono mozliwo$¢ naznaczania wojta wsi przez jej wlasciciela.
W konsekwencji powstata znaczna liczba duzych obszarowo gospodarstw
wiejskich, dosy¢ liczna grupa chtopéw zamoznych i cala masa matorolnych
lub nawet bezrolnych.
Rozpoczat sie problem z bezrobociem.

Skutki uwlaszczen i podziat gruntdw rolnych wida¢ na mapach
Kuzniczyska z lat 1846-1867.
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Przesladowania

Roztam kosciota w 1817 roku zaowocowat utworzeniem na terenie Prus
kosciola ewangelicko-unijnego, jednoczacego pod jedna administracja
koscielng wyznawcow luteranizmu i kalwinizmu.

Spowodowato to opérniektérych kregéw spotecznych wiernych
dotychczasowemu wyznaniu i czesci duchowienstwa. Od 1830 roku
rozpoczelysieprzesladowaniastarowiercéwniechcacychdostosowacsie
do nowego porzadku religijnego. Presja wywierana przez éwczesne
wladze na wspolnote staroluteraniska spowodowala emigracje wielu
rodzin. 27 sierpnia 1839 roku na pokladzie statku ,Brig Caroline”
z Hamburga do Nowego Jorku wyemigrowatla piecioosobowa rodzina,
a kilka lat pdzniej 3 lipca 1841 roku na pokladzie statku ,Skjold”
zHamburgado Australiiwyemigrowato kolejnesiedemrodzin, wsumie
38 0s6b opuscito Kuzniczysko droga morska.

W grudniu 1841 r. na synodzie we Wroclawiu wyznanie
staroluteranskie zostatoukonstytuowaneipomimo dotkliwych repres;ji
w1845 r. uzyskato legalizacje. Jednak dopiero w 1881 roku rodziny, ktore
zdecydowalysie pozostac¢ zbudowatyw Kuzniczysku okazaty murowany
kosciot staroluteranski, a w jego wiezy zawist ufundowany przez nie dzwon.
Zawierucha wojenna trwajaca od 1914 r. doprowadzita do przetopienia
dzwonu na cele militarne i drastycznie zmniejszyla liczebnos¢
mieszkancow wyznania stroluteranskiego. Powojnie ok 1919 roku wieze
rozebrano, a kosciot stat sie kaplica.

Obecnie jest Swigtynig wyznania rzymsko-katolickiego.
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Kopalnie metali

Pozyskiwanie rud zelaza na terenie Kuzniczyska odbywato sie
juz w epoce zelaza, a nawet brazu (ok. 1000 roku p.n.e.). Wzmozone
wydobycie na poczatku naszej ery spowodowato bujny rozwdj i znaczenie
miejscowych stanowisk hutniczych i kuzni.

Od 1232 roku wilasciciele kuznicy w Kuzniczysku i Czeszowie
placili czynsz oraz dostarczali wyroby stalowe do trzebnickiego klasztoru.
Na terenie obecnego Kuzniczyska zostato wybudowane state stanowisko
hutnicze. Produkcja stali na szeroka skale rozpoczeta sie w 1433 po decyzji
opatki Anny I-szej o przygotowaniu terenu pod wydobycie odnawialnej
darniowej rudy zelaza.

W XVIII wieku okazato sie, ze w okolicach Kuzniczyska wystepuje
nie tylko zelazo, ale i metale niezelazne takie jak miedz rodzima
z domieszkami m. in. srebra. KuzZnice miedzi istnialy od okoto roku 1780.
W roku 1840 podlegaty radzie miejskiej we Wroctawiu. Przetworzony
i przekuty metal dostarczany byt do Mastowca, gdzie byt walcowany.
Tylko z Kuzniczyska do Wroclawia trafiala miedz o dzisiejszej wartosci okoto
1 miliona ztotych. Dodatkowo Czeszéw dostarczat 16,5 tony miedzianych
zastaw stolowych rocznie!

Miedziana blacha z Kuzniczyska znalazta sie na kopule wiezy koscielnej.
Od 1801 roku koputa jest na wiezy kosciota Ztotowskiego.
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Historii

Przygotowanie i opracowanie merytoryczne:
Mariusz Gryniuk
przy wspotpracy mieszkarncow Kuzniczyska

opracowanie graficzne:
W Starym Mtynie”

Wydruk broszury wspoftfinansowany
z Dolnoslgskiego Funduszu Matych Inicjatyw
i Funduszu Inicjatyw Obywatelskich
Z inicjatywy Fundacji Wspierania
Dziedzictwa Kulturowego ,Zarna”
w ramach realizacji projektu
»~Podmuchy Historii - edycja II”

wydanie |

rok wydania: 2015

SR O

»,Nieznane dzieje Kuzniczyska” to wiedza obecnych
mieszkancow na temat swojej miejscowosci. Wiedze ta
uzyskali oni od wypedzonych rdzennych mieszkancow
po1945 r. Niejednokrotnie historie te byly ciekawe
i zaskakujace, ale zdarzyly sie tez niechwalebne. Nasi
poprzednicy pozostawili nam piekng historie, o ktorg
musimy zadbac.

Pomimo trudnych kart historii mozemy czué¢ sie dumni
z dorobku tej ziemi. Nasza wies prawie cztery wieki nosifa
nazwe Polskiej Kuznicy, gdyz tu mieszkali Polacy.

Zamystem jest, abysmy wspolnie pisali nasze historie
wspomnienia i opowiesci. W tym celu powstaje portal
historyczny www.silesia-hammer.com

Niech oprocz pamieci o nas zostanie cos jeszcze ...

Zapraszamy!
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